
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

１．申請件数 

４件（平成２２年８月２日～９月３日までの募集期間において、御用聞き型企業訪

問等でものづくり中小企業から新製品等の試作開発の内容をヒアリングし、最終的に

当該企業が申請書を提出した件数） 

 

２．評価方法等 

４件の事業者に対し、外部の審査委員会（委員長：堀切川一男東北大学大学院工学

研究科教授）でプレゼンテーション･質疑応答の結果を踏まえ評価。（評価項目：①補

助適格性、新規性、②技術開発・産学連携のレベル、③研究開発への主体的な取組度、

④事業化・販路拡大の実現性、⑤地域経済への波及効果） 

 

３．採択事業の一覧 
 

事業者名（ ）内は評価機関と担当教授等。 事業内容 

㈱スミレコーポレーション 

（宮城県産業技術総合センター） 

乳酸菌 Lactobacillus plantarumTD39 株発酵による食べる

ﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ「食べドレ Premium」の高付加価値化 

㈱亀山鉄工所 

（東北大学大学院工学研究科 青木准教授） 

秋保温泉における多重偏芯型熱交換器を用いた温泉余剰熱

のﾄｰﾀﾙ･ﾏﾈｼﾞﾒﾝﾄ･ｼｽﾃﾑの構築と給湯熱負荷の低減 

空調企業㈱ 

（宮城県産業技術総合センター） 

電気を使わない送風機（サーキュレーター）「WindWill」の

新タイプ開発及び構造最適化 

㈱コムコム 

（宮城大学食産業学部 西川・大久教授） 

食用油酸化劣化抑制装置「カラット君」評価試験 

 

 

 

   

 

                          

 

 

 

 

 

 

 

記 者 発 表 資 料 

平成２２年１０月１８日 

（担当）経済局産業創出部産学連携推進課 

（代表）２６１－１１１１（内線）３７４５ 

（直通）２１４－８２４５ 

「ものづくり実用化評価支援補助金」交付案件が決まりました 

また、１０月１８日（月）より第２次公募を開始します 

<<採択事業の一例>> 

植物性乳酸菌発酵食品から分離した乳酸菌

Lactobacillus plantarumTD39 株発酵が持つさまざ

まな機能性（制菌効果等）を証明し、商品訴求力の

更なる向上を図ります。 

・TD39 株が有する制菌効果の実証 

・TD39 株の生存性に関する実証 

・TD39 株が味・香りに与える影響の調査 など 



 

 

４．第２次公募の概要： 
 

 

（１）補助対象：仙台市内の中小企業者が自ら行う試作開発の実証試験等にかかる取組み。 

         （※）仙台市内に事業所又は工場を有する中小企業者（交付要綱参照） 

 

（２）補助率等：補助率２／３以内 

（想定される補助額は１件あたり５０～１００万円程度） 

 

（３）対象経費：対象経費は次のとおり。 

①評価検証費（依頼試験・検査手数料、機器等使用料） 

        ②評価委託費 （支援機関への委託評価にかかる研究員費・消耗品費等。） 

                ③技術指導費 （支援機関による学術指導料等） 

 

（４）応募方法： 

  １）応募方法：補助金交付申請書（仙台市ＨＰ掲載）を応募先まで郵送又は持参。 

        なお、評価機関の同意書が必要です。 

 ２）応募先 ：仙台市経済局産業創出部産学連携推進課 

        〒980-8671 仙台市青葉区国分町３-７-１（仙台市役所北庁舎５階） 

       （℡261-1111（内線 3745）／214-8245（直通） 

  ３）募集期間：平成２２年１０月１８日（月）～１２月１５日（水）１７時迄(※) 

        （※）郵送の場合、１２月１５日付け消印まで。 

 

（５）採択方法： 

   外部審査会にて審査後、補助採択案件を決定。 

 

（６）その他： 

採択、不採択の有無に関らず希望する補助申請者に対しては，大学教授等が企業を訪問

して技術的な支援を行う「御用聞き型企業訪問」や、「ＭＥＭＳ開発ディレクター」制度等、

他の産学連携策と連動した総合的な支援を実施します。 
 


