
今回の
取材先

大容量ミキサーの導入で

時間短縮と製造能力向上

補助金
活用術

事業に役立つ!!

静かな住宅街にある「日和ベーカリー」。優しい雰囲気の店内に、シン
プルなものから惣菜系、おやつ系まで種類豊富なパンが並びます。柔
らかく口どけのいい食感が人気で、遠くから訪れる人も少なくありませ
ん。今回、業務改善助成金と仙台市生産性向上・賃金引上げ応援金
を活用して大容量のミキサーを導入し、製造能力向上を実現しました。

業務改善助成金（厚生労働省）
補助額：最大600万円

生産性向上に関係する設備投資やコンサ
ルティング、教育事業を行うとともに、事業場
内最低賃金を一定額以上引き上げた場合、
設備投資などの費用の一部を助成します。

活用した補助金

事業者情報
日和ベーカリー
仙台市泉区黒松2丁目19‐10白鳥ビル１階
TEL: 022‐347‐4935
WEB: https://www.instagram.com/hiyoribakery/

事業者HP

日和ベーカリー
店主   千葉彩子さん

補助金を活用し、大容量ミキサー
を導入しました。時間短縮と負担
軽減につながり、商品づくりや
お店づくりにこれまで以上に向き
合えています。

千葉さんの
より詳しい
インタビューは
こちらから！

焼き菓子バリエーションも豊富に

◀詳しくはこちら

公的補助金＋
仙台市生産性向上・
賃金引上げ応援金

43活用
事例集



2回分の仕込み時間が省けることで約
120分の時間短縮ができ、体力的負担も
軽減しました。一度に2倍量の生地ができ
るので、分割や成形を担当するスタッフは
手早く行う必要がありますが、これにより
自然と作業効率が向上するという副次的
効果もありました。補助金の活用により、
無理のない自己負担で大容量ミキサーを
導入できました。

時間短縮と体力的負担の軽減

仙台市では業務改善助成金の交
付決定を受けた方に、別途、交付
決定額に応じた金額を支給します。

仙台市は宮城労働局と「戦略的ダイ
バーシティの推進に関する連携協定」
を締結し、「多様な人材が活躍できる
環境づくり」、「地域企業が求める若手
人材の確保・定着」を推進しています。

仙台市では各種補助金の紹介・申請
書類の作成支援などを行っています。
中小企業診断士、社会保険労務士、
税理士などの専門家が無料で相談に
応じますので是非ご利用ください。
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空いた時間で新商品づくり、売り上げもアップ
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ミキサーの容量が小さいことが悩みでした。中でも、多く作る食パンとコッペパンの生地は
毎日2回仕込む必要があり、時間的・体力的に負担となっていました。一日の製造能力にも
限界があり、人気のコッペパンサンドが営業中に売り切れることによる機会損失も課題で
した。業務効率化のため大容量ミキサーを導入したかったものの、価格が高く購入を躊躇
していました。

ラジオで業務改善助成金のことを知って、みやぎ仙台商工会（泉区）
へ相談すると、当店も申請できることが分かりました。上乗せ支援を
合わせて活用できことも教えていただき、申請して2倍容量のミキサー
を購入。2回に分けていた仕込みを、それぞれ１回でできるようになりま
した。

一度に仕込める生地の量が少ない

大容量ミキサーを導入

売り逃しをなくし客単価もアップ

一日に作れる量が増え、早い時間に売り切れてしまう
ことがなくなって、売り逃しが減りました。パンの種類や
バリエーションを増やしたことでお客さまに喜ばれ、
客単価もパン１～２個分ほど上がりました。

時間短縮で空いた時間を、焼き菓子作りにあてて
います。日持ちのする商品を増やすことは経営的にも
メリット。以前はあまりなかった大口の予約やギフトの
要望が増え、「焼き菓子を買える店」としても認知して
いただけるようになったことを実感しています。

焼き菓子を増やし新たな客層を獲得
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仙台市
生産性向上・
賃金引上げ応援金

応援!!

◀詳しくはこちら

仙台市中小企業応援窓口に
ご相談ください

仙台市中小企業応援窓口
 ［運営］（公財）仙台市産業振興事業団
Tel: 022-724-1122（平日9-17時）

◀詳しくはこちら

業務改善助成金は
宮城労働局にご相談ください

雇用環境・均等室
Tel: 022-299-8844


